| ' Isinpdivimenu
d
sunnuntaina 8.11. klo 12:00-18:00
Kuplivia

Crémant d’Alsace, André Ehrhart 13€
Winner lakka-seljankukka 0% 9,50€

Alkuruokavaihtoehdot

TOPINAMBUR

Kuohkeaa maa-artisokkakeittoa, pikkelditya
mustajuurta ja talvitryffelid lLg

TAI
BLINI

e ‘_ i ' Rapeat tattariblinit, punasipulia, hapankermaa
W ¥ i+< 4 Rapea e > P puiia, hap
f‘i‘f‘!j‘ ;’f , 3 ja muikunmitii Lg

Pairuokavaihtoehdot

OMBLE CHEVALIER

Sitruunatimjamivoissa haudutettua nieriifileet,
hiillostettua purjosipulia, kirjolohenmitid
Lapin puikulaperunapyreeti ja Noilly Prat
Beurre Blanc Lg

TAI

RENNE

Grillattua poron sisdpaistia, poronpotka-
herkkutatti raguta, Lapin
puikulaperunapyreetd ja hiillostettua kerma-
katajanmarjakastiketta Lg

TAI

CEPE

Herkkutattirisottoa, haudutettua pinaattia ja
rapeaa lehtikaalia L,g

Jalkiruokana
CHARIOT A GATEAUX

jalkiruokavaunusta

Klassinen mansikkakakku 1
B [sd® Uuniomena-juustokakku ja suolakinuskia g,
‘ !I" Tiyteldinen suklaamousse ja punaisia marjoja vl,g
J f Vadelma-kookoskakku veg,o.1,
& Pistaasi-valkosuklaatartaletti vl
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