
  

-VALMIIINA PÖYDÄSSÄ-

LEIPÄ

Talon  artesaanileipävalikoima:

juureen leivottu

 vehnäleipä ja mallasleipä

saaristolaistyyliin

sekä paahdettu vaahdotettu voi

2,50€ | hlö

*

VESI

sisältyy menuseen 

*

Kuplavesi 2,50€ | hlö

*

Talon makuvesi karpalo

rosmariini 2,50€| hlö

ALKUUN

Crémant d’Alsace, France

13,50€ | 75€ plo

*

Alkoholiton 

Kuohuva 9,50€ | 50€ plo

*

TALON GLÖGI

Omena Glögi 12€

Omena Calvados Glögi 14€

 

VIINIT

Viinimenu 49€

Talon viini alk.55€|plo

*

Alkoholiton 

Juomamenu 35€ 

JOULULOUNAS  29.11. - 22.12. 2026

ALKUUN

VELOUTÉ DE CÈPES 

Samettista herkkutattikeittoa, vihersipulia ja paahdettuja

pinjansiemeniä 

*

PÄÄRUOKA

TRUITE RÕTIE AU YAKINIKU

Yakiniku‑paahdettua taimenta, hiillostettua kurkkua,

kirjolohenmätiä,  Lapin puikulaperunapyreetä ja tilli–fenkoli

Beurre Blanc

Tai

RISOTTO

Punajuuririsotto ja paahdettua vuohenjuustoa

*

JÄLKIRUOKA

CRÈME BRÛLÉE

Vaniljainen Crème Brûlée ja kardemummajäätelöä

HINTA: 

Menu 3 ruokalajia 49 €

LISÄKSI:

FROMAGE

Kypsytettyä juustoa, hilloketta ja joulukeksiä  6€

KAHVITUS

Kahvi / tee  3,50€ / hlö

MANTELI

Paahdetut mantelit  2,50€ |hlö

SUKLAA

Artesaani suklaat 2,50€ | kpl  
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